
COLLECTION 244
LOUIS ROEDERER

Produto unidade Por Caixa Peso Por Caixa (Kg) CubiCagem (L x C x a)

Collection Louis Roederer 750 ml 6 11 400 x 260 x 170 mm

Características

ProveniênCia
 Origem: 1/3 da vinha “La rivière”, 1/3 da vinha “La montagne” e 1/3 da vinha “La Côte”.
 as uvas das nossas quintas são completadas com uvas provenientes de parcelas seleccionadas 
“Cœur de terroir” junto de viticultores parceiros.
 Encepamento: 41% Chardonnay, 33% Pinot noir e 26% Pinot meunier.
Blend 244: 36% de vinhos “reserva Perpétua” (2012, 2013, 2014, 2015, 2016, 2017, 2018);
10% de vinhos “reserva com estágio em madeira” (2012, 2013, 2014, 2015, 2016, 2017, 2018) 
e 54% da vindima do ano 2019 (dos quais 5% vinificados em madeira).
Fermentação Maloláctica: 35%.
Dosagem: 7g/l.

ano
o ano de 2019, seco e continental, bateu todos os recordes históricos de temperaturas, 
durante certos episódios caniculares de intensidade rara! rendimentos moderados e uma 
excelente maturidade são a assinatura de vinhos simultaneamente densos e frescos. as
vindimas realizaram-se entre 10 e 21 de setembro.

CaraCterístiCas organoLétiCas
 bonita cor amarelo dourado, típica do Champagne. efervescência densa e regular com bolhas 
ultra-finas.
bouquet amplo e profundo de frutos maduros (pêssego de videira e pêra william) associados 
a citrinos (limão e laranja sanguínea). as notas iodadas, fumadas, ligadas à autólise e ao estágio 
em madeira, acrescentam frescura aromática. seguem-se as notas de calcário, de ligeira 
redução e deixando entrever um vinho concentrado e potente.
na boca apresenta um ataque delicioso e uma textura potente e saborosa. sensação 
muito sumarenta e concentrada, como se se estivesse a trincar um fruto maduro. a matéria 
é doce e acariciante, envolvendo o palato, mas este é imediatamente suavizado graças 
à delicada efervescência. o prolongamento deve-se a uma bela linha de frescura calcária. 
Simultaneamente guloso, ligeiramente tostado, e fresco, graças a um final salivante. As notas 
fumadas chegam, finalmente, para apoiar um final saboroso.
o Collection 244 assina o regresso à textura do Pinot meunier de marne e do montagne, o que 
acrescenta riqueza às estruturadas e salinas castas Pinot noir e Chardonnay!
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