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TORRIé

coffee

INFUSAO DE
FRUTOS VERMELHOS

INFUSAO DE

FRUTOS e # COMPOSICAO
VERMELHOS # ‘ Flores de hibisco, da espécie botanica Hibiscus Sabdariffa (77%), Mistura de frutos vermelhos:
3 framboesas, morangos e cerejas (20%) e aroma de frutos vermelhos (3%).

TORRIE

RED FRUITS INFUSION

INFUSION AUX FRUITS ROUGES CARACTERISTICAS GERAIS

Produto com odor, cor e sabor caracteristicos.

CARACTERISTICAS TECNICAS

FiSICO-QUIMICAS
- Humidade: < 15%
- Cinzas Totais: < 14%

MICROBIOLOGICAS

- Micror. mesofilos aerdébios: < 1x107 ufc/g
- E. coli: < 1x10° ufc/g

- Fungos: < 1x10° ufc/g

- Leveduras: < 1x10° ufc/g

- Salmonella: Ausentes em 25 g

ALERGENIOS
- Nao contém.

EMBALAMENTO

Individual - Saquetas individuais, constituidas por papel de filtro e envoltas por uma saqueta
a base de papel.

Embalagem | Unidade de Venda - Caixa de cartolina, com abertura facil, contendo 25 doses
individuais.

Caixa de Transporte - Caixa de cartédo canelado, contendo 10 unidades de venda.

Conselhos Praticos

CONSERVAGAO

Manter em local fresco e seco.

DATA DE DURABILIDADE MiNIMA
36 meses apds embalamento.

EMBALAMENTO CODIGO UNIDADES CODIGO DE BARRAS DIMENSAO (CxLxA) PESO (PL | PB)
Individual - - - - 1.5g|-
Embalagem 408756 25 5601487303643 8x7x14.5¢cm 37.5g|81g
Caixa de Transporte - 10 - 37.5x15.5x16.5 cm -|920g
PALETE UNIDADES SEMI REBOQUE CONTENTOR 20’ CONTENTOR 40’
800 x 1200 mm 1760 1760 x 33 = 58080 - -

OGM - Este produto nao contém ingredientes provenientes de organismos geneticamente modificados (OGM),
segundo os Regulamentos (CE) n.° 1829/2003 e n.° 1830/2003 do Parlamento Europeu e do Conselho.



