
Produto unidade Por Caixa Peso Por Caixa (Kg) CubiCagem (L x C x a)

Herdade do Pombal 375 ml – – –

Herdade do Pombal 750 ml – – –

HERDADE DO POMBAL
TINTO 2022

Características

ProveniênCia
 Região: estremoz, alentejo.
Idade Média das Vinhas: 24 anos.
 Encepamento: 26% aragonez, 32% alicante bouschet, 24% Cabernet sauvignon, 9% syrah e 
10% touriga nacional.

vinifiCação e enveLheCimento
 a vindima foi exclusivamente manual para caixas de 20 kg. a fermentação processou-se em 
cuba de aço inox com temperatura controlada a 26-28 ºC a que se seguiu maceração durante 
1 a 3 semanas, dependendo da casta e obviamente da decisão do enólogo. 
 Estágio em barrica: 30% do lote estagiou em barricas de carvalho francês de 3º ano durante 
3 meses.

engarrafamento
Engarrafamento: Junho de 2023.
Enólogo: Jaime Quendera.
Produzido e engarrafado na herdade do Pombal em estremoz.

CaraCterístiCas anaLítiCas e organoLétiCas
Teor Alcoólico: 13,7% vol.
Acidez Total: 4,5 g/l.
PH: 3,84
Aspeto Olfativo: Cor vermelho ruby.
 Aspeto Olfativo: vinho muito aromático com aroma a fruta vermelha madura e notas de passa.
 Aspeto Gustativo: boca com bom volume de fruto e bons taninos, redondo e elegante com 
boa persistência.
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