WWWw.jmv.pt
Mod.MKT.002/30.04.2020

TORRIé

CAFE TORRADO
EM GRAO ©50 g)

Caracteristicas

COMPOSICAO
Café torrado em grédo, sem adicdo de qualquer outro ingrediente. Lote obtido a partir de

TORRlé combinagdes doseadas de cafés das espécies C.arabica e C.canephora (sub. robusta),
selecionadas na sua origem.

CARACTERISTICAS GERAIS

Apresentado em grdo, numa embalagem de 250 g, permite-lhe moer apenas a quantidade
necessaria para obter uma chavena aromatica de café ou um cremoso café expresso.

CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS

Aspeto Visual: - Este lote permite criar um expresso de creme abundante e persistente de cor
avela. Na versao Filtro apresenta uma cor castanho escuro, com nuances que lembram caramelo.
Aspeto Olfativo: - No nariz ressaltam aromas a caramelo, cacau, canela e péo torrado.
Aspeto Gustativo: - Na boca surge um café elegante, doce e bastante aromatico, com um final
persistente muito agradavel.

CARACTERISTICAS TECNICAS

FiSICO-QUIMICAS

- pH (café-bebida na versao expresso): 5.4 + 0.1 (varia muito com as caracteristicas da agua
utilizada)

Acidez (bebida na versao expresso; cm® NaOH 0.1 N/10 cm?® solugéo): 1.1 = 0.1

- Perda de massa por secagem: <6.0%

Teor de cinza em relagéo a matéria seca: <56.0%

- Teor de cloretos na cinza: <1.0%

Extrato aquoso em relagao a matéria seca: 28.0% + 5.0%

- Ocratoxina A: <5 pg/kg

MICROBIOLOGICAS
- Auséncia de micro-organismos (<10 ufc/g)

ALERGENIOS
- Nao contém.

EMBALAMENTO

Embalagem | Unidade de Venda - Embalagem complexa constituida por uma camada interna
de polietileno, uma camada de aluminio e uma camada externa de poliéster com valvula
unidirecional. A vedagéo é feita por termossoldadura.

Caixa de Transporte - Caixa de cartédo canelado, contendo 24 unidades de venda.

Conselhos Praticos

CONSERVAGAO CONSUMO
Manter em local fresco e seco. - Obtém-se melhores resultados moendo apenas a quantidade necessaria a servir.
Uma vez aberta, a embalagem deve ser guardada - A moagem deve ser ajustada ao tipo de maquina, fina em expresso, grossa em cafeteira de
num recipiente hermético, no frigorifico, para que filtro.
se conservem melhor todas as caracteristicas do - A manutencao da maquina de café é de vital importancia para assegurar as caracteristicas
produto. organoléticas do produto.

- Na versdo Expresso deve-se dosear uma quantidade igual ou superior a 6 g por chavena.
DATA DE DURABILIDADE MiNIMA - Na verséo Filtro deve-se dosear uma quantidade igual ou superior a 9/12 g por chavena.

24 meses apods embalamento.

EMBALAMENTO ‘ CcODIGO UNIDADES CODIGO DE BARRAS DIMENSAO (CXLxA) PESO (PL | PB)
Embalagem 250033 - 5601487012231 8x4.5x21cm 250g|261g
Caixa de Transporte - 24 45601487012239 52.5x18.5x18.9cm 6 kg | 6.5 kg
PALETE UNIDADES SEMI REBOQUE CONTENTOR 20’ CONTENTOR 40’
800 x 1200 mm 768 768 x 33 = 25344 - -

OGM - Este produto ndo contém ingredientes provenientes de organismos geneticamente modificados (OGM),
segundo os Regulamentos (CE) n.° 1829/2003 e n.° 1830/2003 do Parlamento Europeu e do Conselho.



