
BRUT MILLÉSIME
LOUIS ROEDERER · VINTAGE 2015

Produto Unidade por Caixa Peso por Caixa (Kg) Cubicagem (L X C X A)

Brut Millesime Louis Roederer 750 ml 6 10,4 399 x 258 x 173 mm

Características

Proveniência
�Região: Verzy, Chouilly.
�Origem: Quinta “La Montagne”.
�Encepamento: 70% Pinot Noir, 30% Chardonnay - 34% do vinho vinificado em Balseiros de 
Carvalho. 24% fermentação malolática.

ANO
O ano de uma vindima extraordinária que foi, também, o ano em que a região de 
Champagne foi reconhecida pela UNESCO como Património Mundial da Humanidade! 
2015 seguiu a tendência continental dessa década: um inverno chuvoso e ameno e um 
Verão quente e seco. O Verão, quente e soalheiro, teve temperaturas que bateram recordes 
e problemas de stress hídrico. A segunda metade de Agosto trouxe uma desejada chuva 
que proporcionou às vinhas algum do tão necessário alívio. Graças a este fim mais fresco, 
as vinhas produziram uvas sumarentas, bem maduras e concentradas. A nossa ambição para 
esta vindima? Captar a concentração que é a marca de identidade desta vindima espetacular!

Características Organoléticas
Tonalidade amarelo profundo com matizes douradas e ligeiramente ambarinas.
Bolhas vigorosas e vibrantes.
O bouquet intenso do Pinot Noir inclui notas picantes de frutos vermelhos (groselhas) e de 
frutos amarelos sumarentos e amadurecidos ao sol (ameixas mirabelle, pêssegos selvagens). 
Depois de arejado, evolui para aromas mais clássicos dos Pinots Noirs de “La Montagne” - 
frutos secos e notas fumadas combinadas com alguns aromas picantes de especiarias 
(pimenta branca).
Na boca é dinâmico, concentrado e poderoso. A textura é carnuda e vinosa, com uma acidez 
encantadora que integra facilmente a frescura e a concentração do sumo. A estrutura é 
energética, bem afinada, firme e quase clássica. Os aromas frutados dão gradualmente lugar a 
notas mais doces de chocolate (grãos de cacau) e, até, delicadas notas torradas. O final 
revela uma concentração de frutos assados e em compota, suportados por sabores salinos 
que fazem crescer água na boca e que deixam uma magnifica sensação final de leveza, 
generosidade e elegância.
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