
GATÃO
VINHO ROSÉ

Características

Proveniência
 Região: Diferentes regiões vitivinícolas portuguesas.
Método de Cultivo: vinhas tradicionais.
Encepamento: castas típicas portuguesas.

vinificação e envelhecimento
 esmagamento, breve maceração pelicular seguida de prensagem. Decantação estática 
durante 24-48 horas. fermentação controlada 14-16 °c durante 10-15 dias. estágio mínimo 
sobre as borras finas durante 2 meses.

engarrafamento
Processado em atmosfera inerte com desoxigenação total da garrafa.

características analíticas e organoléticas
Teor Alcoólico: 10,5% vol.
Acidez Total: 5,1 g ac.tart./l.
Açúcares Totais (G+F): 15 g/l.
Aspeto Visual: límpido, de cor rosada, com ligeiro desprendimento de gás.
 Aspeto Olfativo: aroma jovem e frutado.
 Aspeto Gustativo: na boca é delicado, macio e fresco. é um vinho meio-seco para ser bebido 
jovem.

consumo
Temperatura aconselhada para degustação: 8 a 10 °c.
 Acompanhamento: excelente acompanhamento para pratos de carne magra grelhada, 
massas, pizzas e ideal para consumir acompanhando aperitivos.

ProDuto uniDaDe Por caixa Peso Por caixa (kg) cuBicagem (lxcxa)

Gatão Vinho Rosé 750 ml – MN/ME* 6 8,6 315 x 235 x 236 mm

Gatão Vinho Rosé 750 ml  - ME* 12 17,1 470 x 310 x 236 mm

* mn - mercado nacional / me - mercado externo

www.jmv.ptwww.vinhosborges.pt
mod.mKt.002/27.05.2019


