
CRISTAL ROSÉ 2014
LOUIS ROEDERER

Produto Unidade por Caixa Peso por Caixa (Kg) Cubicagem (L X C X A)

Cristal Rosé Louis Roederer 750 ml 3 8,95 378 x 396 x 120 mm

Características

Proveniência
�Região: Reims - França.
Origem: 1/2 da Vinha “La Rivière” e 1/2 da Vinha “La Côte”.
�Encepamento: 55% Pinot Noir e 45% Chardonnay. 19% do vinho vinificado em balseiros de 
madeira. Sem fermentação malolática. 

ANO
“Valsa” climática a três tempos com contrastes fortes, nítidos e cortantes! A Primavera foi 
magnífica, com sol e secura, e terminou com uma forte onda de calor em Junho; O Verão foi 
outonal, fresco e pluvioso; Setembro foi quente, solarengo e muito seco... digno de um mês 
de Agosto. A “chave” do ano reside simultaneamente nos solos e no trabalho dos viticultores. A 
boa capacidade de drenagem do solo calcário, na parte central da encosta, ajudou-nos ao 
permitir que o excesso de água do Verão drenasse, o que limitou o excesso de vigor nas 
videiras. Estes factores foram complementados pela crescente implementação de práticas 
vitícolas, cada vez mais virtuosas, que nos permitem ir mais longe na procura do equilíbrio das 
uvas e da maturidade.

Características Organoléticas
Cor rosa com reflexos ligeiramente cobreados. Efervescência dinâmica com formação de um 
cordão persistente. Bouquet puro, preciso e deslumbrante. Os aromas intensos de Pinot 
Noir lembram a vindima pelos frutos puros, maduros e concentrados: frutos vermelhos do 
bosque (groselha, framboesa selvagem e cassis) e ligeiramente ácidos, licor de framboesa. 
Seguem-se as especiarias suaves e notas fumadas com uma ponta de redução (fumada e 
apimentada) do Pinot Noir, com as suas notas de vegetação rasteira. Na boca é concentrado, 
amplo, onde os frutos vermelhos (morangos e framboesas) se juntam numa textura firme e 
intensa entregue em dois momentos, que reflectem os extremos do ano : primeiro um ataque 
sedoso e amplo (a maturidade final), seguido de uma frescura firme e intensa (o Verão fresco). 
Sensação de concentração de um turbilhão de sabores que se abrem fina e progressivamente 
como bolhas de sal no palato. A impressão salina e iodada associa-se às notas fumadas e à 
acidez para dar o umami e um final infinitamente saboroso.
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