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BORGES

VINHOS

LELLO EXPERIENCES N°2

CURTIMENTA DOURO BRANCO 2025

Lello Experiences | Histérias que perduram no tempo

Esta é a segunda edigdo da colecéo Lello Experiences, que revisita episédios marcantes da histéria
da familia Lello na Borges. Intitulada “O Saber do Tempo”, a ilustragdo leva-nos aos anos 40 e evoca o
ultimo vinho branco feito pelas maos de Carlos Lello, elaborado através de um processo fermentativo
com contacto pelicular.

Esse perfil ndo teve continuidade, passando a fermentag&o dos vinhos brancos, a partir dessa época,
a ser realizada com separagdo das partes sélidas da uva, mas permaneceu como meméria técnica
da Borges. Hoje, essa memdria é recuperada nesta edigdo de curtimenta, inspirada em praticas
ancestrais e reinterpretada a luz do conhecimento enoldgico atual.

Um vinho que celebra o tempo ndo como espera, mas como recriagao.

Caracteristicas

PROVENIENCIA

Regido: Regiao Demarcada do Douro.
Solo: Natureza Xistosa.

Método de Cultivo: Vinhas em patamares.
Idade Média das Vinhas: 16 anos.
Produgao Média: 25 hl/ha.

Encepamento: Cédega do Larinho (100%).

VINIFICAGAO E ENVELHECIMENTO

Apos o desengace total das uvas, realiza-se uma maceragao pelicular a frio durante 10 dias,
favorecendo a extragdo dos compostos aromaticos e estruturais presentes nas peliculas.
Segue-se a fermentacdo em curtimenta, com contacto com as massas durante 15 dias, a
temperatura controlada entre 13 e 14 °C. Proximo do final da fermentagéo, quando os aglcares
se encontram praticamente esgotados, procede-se a prensagem, concluindo-se a fermentagao
apenas na fase liquida. Terminada a fermentagao alcodlica, o vinho permanece sobre as
borras finas durante 4 meses, com batonnage regular, contribuindo para uma maior textura,
volume e complexidade.

ENGARRAFAMENTO
Processado em atmosfera inerte com desoxigenacao total da garrafa.

CARACTERISTICAS ANALITICAS E ORGANOLETICAS

Teor Alcoodlico: 11% vol.

Acidez Total: 7 g Ac.Tart./I.

Acucar Residual: 1 g/I.

Aspeto Visual: Limpido, apresenta uma cor amarelo-palha de grande vivacidade.

Aspeto Olfativo: Aroma intenso, expressivo e singular, marcado pelo processo de
maceragéo pelicular. Sobressaem notas citricas frescas, envolvidas por nuances de menta e
delicados apontamentos de anis, num perfil aromatico fresco, complexo e distinto.

Aspeto Gustativo: Na boca revela-se seco, estruturado e singular, com uma acidez intensa
que lhe confere frescura e tensdo. O contacto prolongado com as peliculas traduz-se numa
presenca tanica pouco habitual num vinho branco, acrescentando textura, estrutura e caracter.
O conjunto é envolvente e persistente, recuperando uma pratica ancestral de vinificagdo em
curtimenta e reinterpretando-a a luz do conhecimento enoldgico atual, numa expressao fresca,
estruturada e singular.

CONSUMO

Temperatura aconselhada para degustacéao: 8 a 12 °C.

Acompanhamento: Particularmente indicado para acompanhar pratos de peixe de maior
estrutura, grelhados ou assados, carnes frias e assados de aves pouco condimentados. A
sua frescura, estrutura e presenga tanica permitem igualmente acompanhar preparagdes de
sabores mais intensos, mantendo equilibrio e versatilidade a mesa.

PRODUTO

UNIDADE POR CAIXA PESO POR CAIXA (kg) CUBICAGEM (LxCxA)

Lello Experiences N°2 750 ml|

3 6,5 421 x 318 x 119 mm



