
Produto unidade Por Caixa Peso Por Caixa (kg) CuBiCaGeM (axCxL)

Quinado V 750 ml 6 7,5 240 x 295 x 165 mm = 0,0117 m3

QUINADO V

Características

ProveniênCia
vinho feito exclusivamente de vinho do Porto ruby sob uma fórmula secreta, adicionando-
-se quina (espécie calisaia) originária de s. tomé, melissa, menta e ácido ascórbico. Já em
meados do século xix Camilo Castelo Branco se refere à quina como sendo de uso 
corrente. a quina é uma substância da casca de uma variedade árvore que tem propriedades
febrífugas. era e é utilizada para combater o paludismo e a malária, devido ao seu elevado 
teor em vitaminas. desde a sua fundação que a Casa ramos Pinto vem produzindo o seu 
Quinado V que é um ótimo aperitivo, tonificante, fortificante e febrífugo.
existem zonas em Portugal onde o Quinado v ramos Pinto ó procurado pelos seus 
atributos. na medicina popular, em muitas das suas receitas, entra o Quinado v ramos Pinto.
além do mercado português, o mercado brasileiro e a antiga África portuguesa, são
mercados de significado expressivo.
Encepamento: senão, tinta roriz, tinta Barroca, touriga Francesa, touriga nacional.

viniFiCaÇÃo
É um vinho produzido exclusivamente de vinho do Porto sob a fórmula secreta de adriano ramos
Pinto o Fundador da empresa, adicionando-se quina e essências naturais. A vinificação dos
vinhos do Porto ramos Pinto ouinados é realizada em cubas de aço e inoxidável (ino) e
posteriormente, os vinhos envelhecem em pequenos Balseiros antigos de 3000 Litros. são um
blend de 3 anos de idade, obtidos unicamente por iotação de vinhos de Porto ruby.

CaraCterístiCas anaLítiCas e orGanoLÉtiCas
Teor Alcoólico: 19,27% vol.
Acidez Total: 3,7 g ac.tart./l.
pH: 3,53
Baumé: 3,8
Açúcares Redutores: 114 g/l
Aspeto Visual: Cor vermelho rubi na intensidade correta com nuances de pétalas de rosa
bem estruturadas.
 Aspeto Olfativo: A primeira sensação é uma explosão de aromas frutados e florais, em 
contraste com os aromas provenientes do envelhecimento em garrafa.
  Aspeto Gustativo: Na boca tem ataque suave, fino, agradável e vínico. Desde o início que 
podemos saborear os taninos suaves e maduros, bem complementados com um equilibrado e 
estruturado suporte ácido.

ConsuMo
o Quinado ramos Pinto pode ser consumido simples, com gelo, com ou sem limão, com Gin
e água tónica.

www.jmv.pt
Mod.MKt.002/06.01.2023


